
El Centro de Desarrollo de Competencias Globales, invita a toda la 
comunidad universitaria, que tenga gran gusto por la gastronomía
 a participar en el  concurso de la “Salsa Molcajeteada” en el marco 

de las fiestas patrias UPAEP 2026.

1. El concurso se celebrará el jueves 10 de septiembre de 2026 en el Lobby de la 
Cafetería PICO, Campus Central UPAEP a las 14:30h. 

2. Podrá participar  la comunidad UPAEP (Estudiantes de Licenciatura escolarizada,
3. Posgrados, Online, Alumni, Colaboradores).
4. Da click aquí para llenar el formulario de inscripción: 
5. Las inscripciones se realizarán a partir de la publicación de esta convocatoria, 

hasta completar 12 equipos. 
6. La inscripción es gratuita. 
7. Los participantes deberán presentarse al menos 10 minutos antes del concurso, 

es decir al as 14:20h.

REQUISITOS PARA PARTICIPAR

8. Podrán participar de forma indivual o en equipos de 2 o 3 integrantes.
9. El ingrediente deberá ser un chile representativo de una región.
10.La salsa deberá ser preparada en molcajete.
11.  Tu receta puede ser orginal y puedes agregar ingredientes representativos de la 

región de donde es tu chile. 
12. Deberás traer los ingredientes necesarios para preparar una muestra de salsa, así 

como el molcajete. 
13. La salsa e preparará en su totalidad al momento, no se permite traer cosas 

preparadas. 
14. Considera contar con utensilios y totopos o algún bocadillo para que los jueces 

puedan probar la salsa. 
15. Solamente se podrá hacer uso del brasero que se proporcionará por parte del 

Comité Organizador (inlcuye el carbón). 
16. Se dispondrá de 40 minutos para hacer la salsa.
17. Al término del concurso los particpantes se comprometen a dejar limpia su zona 

de trabajo.  

 
• El jurado estará compuesto por diversas personalidades de UPAEP e invitados 

externos  y su decisión será inapelable.
• La evaluación se realizará a través de la valoración de los siguientes criterios:

◦ Nombre de la Salsa: nombre creativo, represntativo de la salsa y de la región 
elegida. 

◦ Representación y explicación de la Región: representa fielmente la región y 
sus ingredientes son explicados con claridad.  

◦ Apariencia: representación atractiva, creativa, limpia y con un montaje 
armonioso.

◦ Sabor: sabor equilibrado, agradable y con buena combinación de 
ingredientes. 

◦ Picor:agradable, notable y bien integrado a los demás sabores, sin llegar a 
saturar o anular otros ingredientes.

◦ Textura: consistencia adecuada, uniforme y propia de una salsa en molcajete.  
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criterios DE CALIFICACIÓN



Contacto, dudas y/o preguntas: 
gloriaangelica.ortiz@upaep.mx

La salsa con mayor puntaje será la acreedora de primer lugar, las siguientes 
posiciones se asignarán de manera consecutiva, de acuerdo con la puntuación 
obtenida. En caso de empate, el jurado determinará cuál es la salsa ganadora.

La premiación se llevará a cabo a las 18:10h.
1. 1er lugar - Tarjeta Amazon $800 pesos
2. 2do lugar - Tarjeta Amazon $600 pesos
3. 3er lugar - Tarjeta Amazon $400 pesos

Participar en el concurso supone la completa aceptación de todas las bases aquí 
expuestas.   

PREMIACIÓN


