
UPAEP a través de la Dirección de Formación, Cultura y Liderazgo y la Dirección de 
Desarrollo de Competencias Globales, convoca a todos los estudiantes y/o 
colaboradores que pertenezcan a algún departamento o sistema UPAEP a participar en 
el concurso “Salsa molcajeteada”. 

BASES

▪ El concurso se celebrará el día 12 de septiembre en el campus central UPAEP a las 
14:30 h.

▪ Las inscripciones podrán realizarse entre los días 12 de agosto y hasta el 2 de 
septiembre. El registro debe hacerse en: https://forms.gle/jTLW4judRvyqi6sq8

▪ La insc ripción es gratuita. 
▪ Los participantes deberán presentarse al menos 15 minutos antes del concurso. 
▪ El equipo será de 2 integrantes. 
▪ El ingrediente base debe ser un chile representativo de la región de los participantes.
▪ La salsa deberá ser preparada en el molcajete. 
▪ La receta puede ser original y, si se desea, es posible incluir ingredientes 

representativos de la región de donde es el chile. 
▪ Los participantes deben traer los ingredientes necesarios para preparar una muestra 

de salsa. 
▪ La salsa se preparará en su totalidad al momento, no se permite traer cosas 

preparadas. 
▪ Traer molcajete. 

▪ Traer utensilios y totopos o algún bocadillo para que los jueces puedan probar la 
salsa.

▪ Solamente se podrá hacer uso del brasero proporcionado por los organizadores. 
▪ Se dispondrá de 40 minutos para hacer la salsa. 
▪ El jurado estará compuesto por diversas personalidades de UPAEP. 
▪ La salsa con mayor puntuación será la acreedora del premio. 
▪ En caso de empate en esta sección, el jurado será quién decida cuál es la salsa 

ganadora. 
▪ A las 15:20 h se dará a conocer al equipo ganador y se procederá a la entrega del 

premio. 
▪ Participar en el concurso supone la completa aceptación de todas las bases expuestas 

en este documento. 
▪ Cupo limitado a 14 equipos.
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Nombre
El nombre es representativo y alusivo 
a la salsa, sus ingredientes y una 
región de México.

1-3 pt

Explicación
Precisión y alto conocimiento de la 
salsa y sus componentes. Énfasis en la 
región y gastronomía. 

1-7 pt

Apariencia
Creatividad en la presentación del 
molcajete, limpieza y color atractivo 
de la salsa.

1-5 pt

Textura Consistencia, distribución de 
ingredientes y molienda. 1-5 pt

Sabor Balanceado, agradable e interesante. 1-5 pt

Picor Agradable y notable. 1-5 pt

Representación 
de la región

El chile y los ingredientes representan 
a una región de la República Mexicana. 1-5 pt

CRITERIO DESCRIPCIÓN PUNTAJE



PREMIOS

▪ 1er lugar - Tarjeta Amazon $1000 pesos. 
▪ 2do lugar - Tarjeta Amazon $800 pesos.  
▪ 3er lugar - Tarjeta Amazon $600 pesos.

Dudas: kathiavioleta.herrera@upaep.mx

La decisión del jurado será inapelable. 
Cualquier tema no contemplado en esta convocatoria, se resolverá por el comité organizador.


