GUIA EXAMEN DE CONOCIMIENTOS MAESTRIA EN BIOTECNOLOGIA.

Microbiologia:

1. Clasificacion
e Por Temperatura
e Por necesidades nutrimentales
e Por Metabolismo

2. Bioquimica
e Principales rutas metabolicas
e Requerimientos energéticos

3. Importancia
e Ensalud
e En el medio ambiente
e En alimentos

Genética:

1. Expresién génica.
e El gen como entidad de herencia.
e Transcripcion y traduccion.
e Replicacion del ADN.

2. Mutacion.
e El Cddigo Genético.
e Tipos de mutacion.
e Efectos de mutacion.

3. Genética microbiana.

Plasmidos.

Elementos transposables.

Transformacién, conjugacion, transduccion.
Bacteri6fagos.

4. Genética de eucariotas.

Mitosis y meiosis.

Genética mendeliana

Extensiones de la genética mendeliana.
Mapeo genético.

Bioguimica:

1. El agua y amortiguamiento del pH.
Propiedades fisicas del agua.
Propiedades quimicas del agua.
Ecuacion de Henderson-Hasselbach.
Soluciones amortiguadoras (buffers).
Sistemas de regulacién de pH fisiolégico.

2. Aminoacidos y péptidos.
e Propiedades generales y estructura.
e Clasificacion y caracteristicas.



e Propiedades acido-base y Curvas de titulacion.
e Péptidos como cadenas de aminoacidos.
e Secuencia de amino&cidos como informacién bioquimica.

3. Proteinas.
e Estructura: primaria, secundaria, terciaria, cuaternaria.
e Proteinas fibrosas y globulares.
e Estabilidad, Desnaturalizacién y plegamiento de proteinas.
e Técnicas para la purificacion y estudio de proteinas (cromatografia, electroforesis,
western blot).

4. Enzimas.
e Nomenclatura.
e Grupos prostéticos, coenzimas y cofactores.
e Sitio activo y especificidad.
e Cinética enzimatica.
e Inhibicion.
e Regulacién de la actividad enzimética.

5. Carbohidratos.
e Monosacaridos y disacaridos (estructura, esteroisomeria, férmulas de proyeccion,
oxido reduccion).
e Oligosacéridos.
e Polisacaridos (glucégenos, quitina, celulosa, almidén).
e Glucoconjugados.

6. Lipidos.
Clasificacion.
e Acidos grasos.

e Triacilgliceroles.

e Lipidos estructurales de membranas.

e Esteroides, prostaglandinas, leucotrieno.

e Lipidos como sefiales, cofactores y pigmentos.
7. Nucleétidos y &cidos nucleicos.

e Bases puricas y pirimidicas.
e Composicion y secuencia.
e Estructura de DNA y RNA.

8. Introduccién al metabolismo
e Rutas metabdlicas.
Mecanismos de reaccion.
Termodinamica de compuestos de fosfato.
Mecanismos de regulacién del metabolismo.

9. Glucdlisis
e Laruta glucolitica.
e Fermentacion.
e Regulacion de la ruta glucolitica.

10. Transporte transmembranal.
e Termodindmica del transporte.
e Cinética y mecanismo de transporte.
e Transporte activo, y pasivo.



11.

12.

13.

14.

15.

16.

Ciclo de citrato.
e Fuentes metabdlicas de acetil-CoA.
e Enzimas del ciclo de citrato.
e Regulacion del ciclo de citrato.

Fosforilacién oxidativa.
e La mitocondria.
e Transporte de electrones.
e Fosforilacion oxidativa.
e Regulacién de la produccién de ATP.

Otras rutas de metabolismo de carbohidratos.
e Ciclo de glioxilato.
e Ruta de pentosa fosfato.

Fotosintesis.
e El cloroplasto.
e Reacciones de luz.
e Reacciones de oscuridad.

Metabolismo de lipidos.
e Oxidacion de acidos grasos.
e Sintesis de &cidos grasos.
e Regulacion.

Metabolismo de aminoacidos.
e Desaminacién de aminoacidos.
Ciclo de urea.
Degradacion de aminoécidos.
Aminoacidos como precursores de biosintesis.
Sintesis de aminoécidos.



